
 

please be advised that consuming raw or undercooked food may cause health problems for some individuals 
 

  
STARTERS AND CEREALS 
BASKET OF BREAKFAST BREADS 

breakfast breads and muffins with preserves and butter 
5 

HOUSE MADE GRANOLA AND ORGANIC YOGURT 
8 

SEASONAL  FRUITS AND BERRIES 
8 

add organic yogurt and house made granola or muesli 12 
STEEL CUT IRISH OATMEAL 

dried cherry compote and pecans 
9 

STONE GROUND GRITS 
sweet cream butter 

5 
ORGANIC FRUIT SMOOTHIE 

seasonal fruits and berries with vanilla yogurt 
8 

FRESH ORANGE OR GRAPEFRUIT JUICE 
4 

CONTINENTAL BREAKFAST 
basket of breakfast breads, small french press coffee or tea, orange or grapefruit juice and seasonal fruit 

13 
 

BREAKFAST MAINS 
GRIDDLECAKES 

cardamom butter, maple syrup and choice of applewood bacon or ham 
10 

BELGIAN WAFFLE 
seasonal fruit, whipped crème and choice of applewood bacon or ham 

12 
ORANGE BRIOCHE FRENCH TOAST 

cinnamon pecan butter, maple syrup and choice of applewood bacon or ham 
12 

EGGS BENEDICT 
grilled ham, english muffin and hollandaise 

14 
add morrison‐clark petite crab cakes  4 

 

CHEFS’ SELECTION 
TWO FARM FRESH EGGS 
home fried potatoes 

10 
THREE EGG OR EGG WHITE OMELET 

choice of three: red pepper, onion, mushroom, tomato, ham or cheddar cheese 
13 

STEAK AND EGGS 
grilled flat iron steak, home fried potatoes and rosemary red wine béarnaise 

15 
 

all chefs’ selections come with a choice of white or wheat toast and applewood smoked bacon or ham 
 

 

WE PROUDLY SERVE… 
John Harney and sons loose leaf tea in sachets 

4 

regular or decaf coffee 
4 

 


